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VIAJUR

EINOT NOIR

Senzoricky popis vina

Farba vina je rubinovo-¢ervend. Vona je
plnd mdjovych Ceresni, cervenych ribezli.
Chut je vyrazne ovocnd s prijemnymi
taninmi. Jemnd nasladlost v prejave je
harmonickd s peknymi kyselinami.

Odporucanie k jedlu

divinovy perkelt, jahnacina cervené suché 24
OBJEM ALKOHOL [% obj.]
0,751 13

Teplota podavania
16 - 18 °C

Vinifikacia

Hrozno vo vybornom zdravotnom stave
sa odstrapilo a nechalo sa 48 hodin
macerovat vo velkom dubovom sude.
Ndsledne sa tam zahdjil fermentacny
proces, pri ktorom sa trikrdt do dna
vykondvala tzv. remontage, teda
premiesavanie kvasiaceho mustu

a hroznovych Supiek. Po ukonéeni
etanolovej fermentdcie sa lisovanim
ziskalo Cisté vino, v ktorom prebehol qj
proces jabl¢no-mlie¢neho kvasenia. Vino
potom vyzrievalo po dobu 12 mesiacov v
novych 225 | a 500 | dubovych sudoch.
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ODRODA
PINOT NOIR

ROCNIK
2022

KATEGORIA

VINOHRADNICKA OBLAST
Nitrianska vinohradnicka

oblast

VINOHRADNICKY RAJON
Zeliezovsky

VINOHRADNICKA OBEC
Farnd

VINOHRADNICKY HON
Peresské hony

ROK VYSADBY
2019

PODA
piesok + il

DATUM ZBERU
18.10. 2022

CUKORNATOST [°NM]

ZVYSKOVY CUKOR [g.I-1]
4.6

OBSAH KYSELIN [g.I-1]
5,57

UZAVER
natural korok

VYROBNA DAVKA
L134
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